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Carte Take Out i@%

Entrées Mets Végétariens (servis avec Légumes et Riz)
Beignets Pakora aux oignons (4pces) 15  Assiette de Dégustation Végane 25
Chaussons Samosa aux légumes (pces) 15> Palak Panir (Epinards épicés et Fromage dor¢) 1950
Salade Mélée petite / grande 8/14  Chana Massala (Pois-Chiches) 18
Poulet Tandoor1 15 Daal Chawal (Mix de Lentilles) 17
Gambas Tandoor1 1850 Riz et Légumes 14
Lasun (Pain a I'ail 5 :

(Pain a Faib Naan Bread Sandwichs
Naan (Pain Indien) 3 Roulés dans un Naan avec Salade Tomates et Oignons
Panir (Pain farci au fromage) 6 Gambas 1D
Entrées de Saison Fusion 01092023 au 30112023 Poulet Tandoori 13
Salade Automnale au saumon fumé 19 Crispy Chicken 14
(Sauce creme de raifort, carpaccio d’orange
& salade de crudité) Pakora 0
Salade Automnale Papillon de gambas 19 Aubergine o)
(Gratinée au beurre d’ail, vinaigrette de wasabi '
& salade de crudité) Aubergine et Houmous 10
Mets de Viande (servis avec Légumes et Riz) Boissons
Poulet Curry 24  Coca-Cola / Zéro 45¢1 350
Poulet Korma (Curry, safran, cajou & pistaches) 26 Thé Froid Péche / Citron 50cl 350
Poulet Tandoon 22 Eau Plate / Gazeuse 50cl 350
Butter Chicken 96 Kinai Soda citron / mandarine / noix de coco 33cl 4

Kofta Massala (boulettes de boeuf épicées) 22

Biryani au Poulet 24
Biryani d’Agneau 26
Agneau Vindaloo 26
Gambas Curry 20
Gambas Tandoori 20

Plats de Saison Fusion 01092023 au 30112023
Magr et de Canard Roti (Sauce miel et citron) 28

Filet de Cerf Tandoori 31
(Sauce aux groseilles & gingembre Massala)
Médaillon de filet mignon de Porc 33

(Sauté a 'ananas & sauce a la noix de coco)

Lassi Mangue Maison 30c D

Kingfisher / Cobra Bieres blondes) 331 6

1664 (Biere Blanche) 25c1 D
Pot Pinot Noir Montmollin 50l 22
Pot Blanc Montmollin 50cl 15
Dessert

Mousse au Citron 8

Horaires d’ouverture de la cuisine 2 emporter :
Lundi :

Fermé mudi et soir

Mardi 2 jeudi 11h30 - 13h15 / 18h30 - 21h15
vendredi: 11h30 - 18h15 / 18h30 - 21h30
Samedi : Fermé le midi / 18h30 - 21h30
Dimanche : Fermé mudi et soir




